Cashew-Pinien-Krokant

FUR 90 STUCK

300 g Rohzucker
200 g Cashewkerne
50 g Pinienkerne
Pflanzenmargarine fur Blech und Nudelholz

Ein Backblecheinfetten.

Zucker in einern Topf unter stdndigem Ruhren bei
kleiner Hitze auflosen.

Cashew- und Pinienkerne im Blitzhacker zerkleinern
und mit dem Zuckersirup verruhren.

Die Masse auf das Backblech geben, mit einern leicht
eingefetteten Nudelholz 1 cm dick ausrollen, in 3cm
grof3e Quadrate schneiden und fest werden lassen.
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